Unser Speiseplan +

15.06.2026 bis 19.06.2026

Deutsches
Rotes
Kreuz

Gultig vom:

Staatliche Forderschule Schmalkalden

Montag

Jagerschnitzel mit Buttergemiuse, Sol3e und
Kartoffelbrei

Al,G, ], 5,10

Dienstag

Kartoffelgemuseeintopf, dazu Brotchen und
Wassermelone

Al, 1

Mittwoch

Gemiselasagne mit Kase tberbacken und

frischer Salat
Al, G, 2,4

Donnerstag

Hahnchenbrustfilet mit Mischgemiise und
Salzkartoffeln

Al, G

Freitag

Vorsuppe, Frittierte Kartoffelpuffer mit
Puderzucker und Apfelmus

Al1,C, 1, 2,13

Guten Appetit!

DRK-Kreisverband Schmalkalden e.V, Wilhelm-Klz-StrafRe 17
= 03683 6967-0

Email

kueche@drk-schmalkalden.de

03683 6967-29
® www.drk-schmalkalden.de

Zusatzstoffe:

~NOoO s WN R

mit Farbstoff

mit Konservierungsstoff
mit Antioxidationsmittel
mit Geschmacksverstarker
geschwefelt

mit Milcheiweil}
gewachst

Anderungen vorbehalten.

Zusatzstoffe: Kennzeichnung allergener Stoffe: Kennzeichnung allergener Stoffe:
8 mit SiRungsmittel(n A glutenhaltiges Getreide F Soja
9 mit Rauch Al Weizen G Milch (einschlieBl. Laktose) und daraus
10 mit Phosphat A2 Roggen hergestellte Erzeugnisse
11 koffeinhaltig A3 Gerste H1  Mandeln
12 chininhaltig A4 Hafer H2  Haselniisse
13 mit einer Zuckerart und C Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse H3 Wildreis

StBungsmitteln D Fisch und daraus hergestellte Erzeugnisse | Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse
14 enthilt eine Phenylalaninquelle  E Erdnisse J Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse

F Soja S Schweinefleisch


mailto:kueche@drk-schmalkalden.de

Unser Speiseplan +:=

Gultig vom: 22.06.2026  bis: 26.06.2026

Staatliche Forderschule Schmalkalden

Weil3kohlsuppe mit Mohrenwtirfel.

Montag Mischbrot und Nachspeise
Al, I

gedampftes Seelachsfilet mit Gemise-
Dienstag Sahne-Sof3e und Puree

A1, D, G

Rinderkottbullar mit Tomatensof3e und
Mittwoch Nudeln, dazu Obst

Al,C,J,1,2,10

Schweinegeschnetzeltes mit Erbsen,
dazu Langkornreis und Salat

Donnerstag
Al, G, H3, S
Vorsuppe mit Eierstich, Kaiserschmarrn
Freitag mit Zimt & Zucker, Apfelmus

Al,C, G, I, 10,13

Guten Appetit!

DRK-Kreisverband Schmalkalden e.V, Wilhelm-Kiilz-Stral3e 17
= 03683 6967-0 03683 6967-29
Email kueche@drk-schmalkalden.de ® www.drk-schmalkalden.de

Anderungen vorbehalten.

Zusatzstoffe: Zusatzstoffe: Kennzeichnung allergener Stoffe: Kennzeichnung allergener Stoffe:
1 mit Farbstoff 8 mit SiiBungsmittel(n A glutenhaltiges Getreide E Soja
2 mit Konservierungsstoff 9 mit Rauch Al Weizen G Milch (einschlieRl. Laktose) und daraus
3 mit Antioxidationsmittel 10 mit Phosphat A2 Roggen hergestellte Erzeugnisse
4 mit Geschmacksverstarker 11 koffeinhaltig A3 Gerste H1  Mandeln
5 geschwefelt 12 chininhaltig A4 Hafer H2  Haselniisse
6 mit Milcheiweil 13 mit einer Zuckerart und C Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse H3 Wildreis
7 gewachst SiiRungsmitteln D Fisch und daraus hergestellte Erzeugnisse | Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse
14 enthilt eine Phenylalaninquelle  E Erdnisse J Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse
F Soja S Schweinefleisch


mailto:kueche@drk-schmalkalden.de

