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Änderungen vorbehalten. 

Zusatzstoffe:  

8  mit Süßungsmittel(n 

9   mit Rauch 

10 mit Phosphat 

11  koffeinhaltig 

12  chininhaltig 

13  mit einer Zuckerart und 

     Süßungsmitteln 

14  enthält eine Phenylalaninquelle 

Kennzeichnung allergener Stoffe: 

A glutenhaltiges Getreide 

A1 Weizen 

A2 Roggen 

A3 Gerste 

A4 Hafer 

C  Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse 

D Fisch und daraus hergestellte Erzeugnisse 

E Erdnüsse 

F Soja 

Kennzeichnung allergener Stoffe: 

F Soja 

G Milch (einschließl. Laktose) und daraus  

 hergestellte Erzeugnisse 

H1  Mandeln 

H2  Haselnüsse 

H3 Wildreis 

I Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse 

J Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse 

S Schweinefleisch 

Zusatzstoffe:  

1 mit Farbstoff  

2 mit Konservierungsstoff 

3  mit Antioxidationsmittel 

4  mit Geschmacksverstärker 

5  geschwefelt 

6  mit Milcheiweiß 

7  gewachst 

  Gültig vom:  06.05.2024  bis: 10.05.2024 
 

 

Staatliche Förderschule Schmalkalden 
 

 

 Montag 

Linsensuppe mit Möhren und 
Kartoffelwürfeln, dazu Weißbrot und frisches 

Obst 
 

A1, I  

 

 Dienstag 

Fleischkäse mit Buttergemüse, dazu Soße 
und Salzkartoffeln 

 

A1, G, S  

 

 Mittwoch 

Geflügelbällchen mit Tomatensoße, dazu 
Nudeln und frischer Salat 

 

A1, C, Gef  

 

 Donnerstag 
Feiertag Christi Himmelfahrt

 
 

 

 Freitag Geschlossen 
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Änderungen vorbehalten. 

Zusatzstoffe:  

8  mit Süßungsmittel(n 

9   mit Rauch 

10 mit Phosphat 

11  koffeinhaltig 

12  chininhaltig 

13  mit einer Zuckerart und 

     Süßungsmitteln 

14  enthält eine Phenylalaninquelle 

Kennzeichnung allergener Stoffe: 

A glutenhaltiges Getreide 

A1 Weizen 

A2 Roggen 

A3 Gerste 

A4 Hafer 

C  Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse 

D Fisch und daraus hergestellte Erzeugnisse 

E Erdnüsse 

F Soja 

Kennzeichnung allergener Stoffe: 

F Soja 

G Milch (einschließl. Laktose) und daraus  

 hergestellte Erzeugnisse 

H1  Mandeln 

H2  Haselnüsse 

H3 Wildreis 

I Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse 

J Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse 

S Schweinefleisch 

Zusatzstoffe:  

1 mit Farbstoff  

2 mit Konservierungsstoff 

3  mit Antioxidationsmittel 

4  mit Geschmacksverstärker 

5  geschwefelt 

6  mit Milcheiweiß 

7  gewachst 

 
Gültig vom:  13.05.2024  bis: 17.05.2024 

 

 

Staatliche Förderschule Schmalkalden 
 

 

 Montag 

Hähnchenbrustfilet mit Möhren-
Kohlrabi-Gemüse und Püree 

 

A1, G, Gef  

 

 Dienstag 
Spinat mit Rührei und Salzkartoffeln 

 

A1, C, G  

 

 Mittwoch 

Tomaten Gemüsebolognese mit 
Gabelspagetti und frischen Obst 

 

A1, C  

 

 Donnerstag 

Knuspriger Backfisch mit Zitronensoße 
und Langkornreis, Salat 

 

A1, D, G, H3  

 

 Freitag 

Gebundene Vorsuppe, Pancakes mit 
Puderzucker und Apfelmus 

 

A1, C, G, 8   
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